Bénéfices et Caractéristiques

Table de cuisson induction : pour une cuisson plus
précise

Notre ingénieuse technologie de table de cuisson a
induction ne chauffe que les poéles et les aliments qui
se trouvent sur elle, rien d’autre. La surface autour de
la poéle reste froide pour plus de protection.

Cuisiniére Induction 3 foyers 60x60 Multifonction

FCI6593PWA

Cuisson rapide et en toute sécurité

La plaque a induction permet une montée en température plus rapide par
rapport aux autres types de plagues de cuisson, de plus la technologie de
l'induction chauffe uniquement le récipient, en garantissant ainsi une cuisson
plus précise et sire.

Plus de préparations en une seule enfournée, avec
la cuisson sur plusieurs niveaux

La résistance annulaire supplémentaire vous permet de
réussir parfaitement toutes vos préparations, méme sur
plusieurs niveaux.

Nettoyage par pyrolyse : c’est aussi simple que cela
La fonction de nettoyage par pyrolyse, un systéeme
auto-nettoyant qui augmente la température du four
pour transformer les graisses et les résidus en cendres.
Vous n‘avez plus qu’a nettoyer l'intérieur de votre four
en passant un simple coup de chiffon humide.

Facilitez la cuisson grace a I'écran tactile LED

Grace a I'écran tactile LED, vous pouvez facilement contréler la fagon dont
vous cuisinez. Voyez et réglez la bonne température et la bonne durée, ce qui
vous permet d'éliminer toute approximation.

Un controle total sur votre plaque de cuisson grace aux touches
sensitives.

Des niveau de cuisson et température précis, le minuteur - toutes ces
fonctions accessibles au bout des doigts. Le bandeau de commandes avec
touches sensitives est directement intégré dans la plaque de cuisson, pour des
préparations réussies et des gestes rapides.

* Cuisiniere Induction 60x60 Multifonction

* TABLE : Induction

* Fonction Stop and Go

» Commandes de table :Commandes sensitives avec option Hob2Hood et
voyants LED rouges

 Foyer avant gauche : Induction, 1800W/2800W/180mm
* Foyer arriere gauche : Induction, 1400W/2500W140mm
« Four Multifonction

* Nettoyage four : Pyrolyse

* Préconisation de température

« Grilloir Electrique 1650 W

« Porte froide (4 verres), verres et porte démontables

« Eclairage intérieur 25 W

* Rangement : Grand tiroir

» Type de plats : 1 plat multi-usages
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FAURE

Spécifications techniques

Indice d'efficacité énergétique (EEI)
Type d'installation

Classe d'efficacité énergétique*
Conso classe énergétique CN (kWh) /
MF (kWh)

Nombre de cavités

Source de chaleur du four

Volume utile cavité (L)

Dimensions cavité (HxLxP) en mm
Nombre de zones de cuisson
Technologie de chauffe de la plaque
Diamétre des zones de cuisson
Avant gauche

Arriére gauche

Consommation énergétique par zone
de cuisson (CE cuisson électrique)
Avant gauche

Arriére gauche

Avant centre

Consommation énergétique
(électrique) de la plaque de cuisson
Whlkg (CE plaque de cuisson)*
Couleur

92.3
POSE LIBRE
A

0.85/0.72

1
Electricité
54
328 x 408 x 401
3
Induction
@ encm:*
180
140

en Wh/kg:*

189
182
179

186.7

Blanc
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Puissance électrique totale plaque (W)
Nombre de grille(s):

Type de plats

Hauteur (mm)

Fréquence (Hz)

Dimensions HXLxP (mm)

Cordon fourni (en m):

Livré avec prise

Type de prise

Poids brut/net (kg)

Dimensions emballées HxLxP (mm)
Type de porte

Pays de fabrication

Code EAN

PNC

* Conformément au reglement

PSGBCO210DE00001

FCI6593PWA

7200
1 grille support de plat
1 plat multi-usages
858 a la table
50-60
858x600x600
14
Non
Non
58 /54
940x665x710
4 verres
Roumanie
7332543846467
943 005 537
EU 66/2014
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